
 

 
Innstraße 1 

6402 Hatting 

 

Törggelemenü 
 

Magentratzerl 

der Einstieg in unser Törggele Menü / Grammelschmalz / Pfefferoni / 

Kaminwurzen / Tiroler Speck / Bergkas / Schüttelbrot / Vinschgerl  
 

*   *   *   *   * 
 

Tiroler Gerstelsuppe 

(Rollgerste / Selchfleisch / Wurzelgemüse) 
 

oder 
 

Kürbiscremesuppe 

(Hokkaido Kürbis / Bauer Wennser, Hatting) 
 

*   *   *   *   * 
 

Schlutzkrapfen von unserem Juniorchef Jonas  

Frischkäse-Spinatfülle / Sprudelbutter / Parmesan / Schnittlauch 
 

*   *   *   *   * 
 

Törggeleplatte 

Schweinsbraten / g`selchte Hauswurst / Lammbratwurst /  

ofenfrische Rippelen / gebackenes Surschnitzel / gekochte Fleischkrapfen  

mit Selchfleischfülle / Serviettenknödel / Sauerkraut / Erdäpfelpüree 
 

*   *   *   *   * 
 

Kaiserschmarrn von unserem Madi 

Apfelmus / Preiselbeeren / Staubzucker 
 

oder 
 

Kirchtagskrapfen von unserem Alex  

Dörrzwetschgen / Feigen / Mohn / Sauerrahm-Honig-Zimt-Dip 
 

*   *   *   *   * 
 

Keschtn (ca. ab Mitte Oktober) 
 

€ 48,00 pro Person 

 



 

 

 

 
Innstraße 1 

6402 Hatting 

 

Veggi Törggele Menü 
 

Magentratzerl 

der Einstieg in unser Vegetarisches Törggele Menü / feine Aufstriche / 

Karottenstifte / Gurkenstifte / Bergkas / Schüttelbrot / Vinschgerl  
 

*   *   *   *   * 
 

Kürbiscremesuppe 

(Hokkaido Kürbis / Bauer Wennser, Hatting) 
 

*   *   *   *   * 
 

Erdäpfelblattl`n 

Sauerkraut / Bauer Feistmantel / Thauer 
 

*   *   *   *   * 
 

Drei Tiroler 

Spinatknödel / Graukasnockerl / Schlutzkrapfen /  

Sprudelbutter / Schnittlauch / Parmesan 
 

*   *   *   *   * 
 

Kaiserschmarrn von unserem Madi 

Apfelmus / Preiselbeeren / Staubzucker 
 

oder 
 

Kirchtagskrapfen von unserem Alex  

Dörrzwetschgen / Feigen / Mohn / Sauerrahm-Honig-Zimt-Dip 
 

*   *   *   *   * 
 

Keschtn (ca. ab Mitte Oktober) 
 

€ 45,00 pro Person 

  



 

 
Innstraße 1 

6402 Hatting 

 

 
Da kommt`s her! 

 

Selchschopf / Speck / Kaminwurzen / 

Grammelschmalz / gepökeltes Kaiserteil 

Metzgerei Fritz / Zirl 
 

*   *   *   *   * 
 

Fleisch für Schweinsbraten 

Metzgerei Beermeister / Innsbruck 
 

*   *   *   *   * 
 

Hauswurst 

(Unsere Hauswürste werden nach dem Rezept von  

meiner Kärntner Großmutter Elisabeth hergestellt und 

anschließend in unserem Gasthof sorgfältig geräuchert) 
 

*   *   *   *   * 
 

Eier / Erdäpfel / Hokkaido Kürbis 

Bauer Wennser / Hatting 
 

*   *   *   *   * 
 

Knödelbrot / Semmelbrösel / Vinschgerl 

Bäckerei Schluifer / Oberhofen 
 

*   *   *   *   * 
 

Sauerkraut 

Bauer Feistmantel aus Thaur 
 

*   *   *   *   * 
 

Rostbratwurst  

Telfer Hofschwein / Pollinger Berglamm 
 

*   *   *   *   * 
 

Krensenf 

Senfmanufaktur Weber / Telfs 


