, Grias DLl Schbn, Aass du da bist!”

Wir die Wirtsleit Petva wund Franz Newrauter heiben euch in unserem
modernen Tivoler Wirtshaus hevzlich willkommen! thr geniebt bei uns die
besten Produkete von regional und auch einwmal von ferner, aber immer nur

Produkete, die auch wir mit unserer Familie genieben wiirden! Bevorzugt
beliefern uns die Produzenten aus devw Dorf und der nédheren Lomgebung mit
thren hernorragenden Lebensmittelen die wiv dann mit sehr viel Libe und
Sorgfalt fiir euch zubereiten diirfen! Wiy wiinschen euch einen
wunbeschwerten Aufenthalt mit vielen kulinarischen Genvissen in
unserem Tiroler Wirtshaus in der , Hattinger Reste”!

— AMA ——

GENUSS

REGION

GASTRONOMIE

qefligel: Hubers Landhendl, Platfstitten
Steivisches Kiirbiskerndl wnd steivischer Krem
Al und Hofschwein: Familic Kluckner, Brandnerhot Tels
Michelfelder OX  wn, Leber und Beuschel: Familic Schipf, aus Kematen
Erddipfel und Frischel: Andreas Ridlach, Bauer Wennser, Hatting,
Schwein- Kalb- und Rindfeisch: Martin Beermeister, innsbruck
Mileh- cnd Kﬁszprodu/ei"f: Tirol Mileh/\Wirgl, Zillertal Milch
WildAeisch: Hattinger Porfiaga, im Gasthof aufgearbeitet
Sauerkraut: Martin Feistimantel/ Thawer

-Gault&Millau-

Wir wurden 2024
ausgezeichnet mit:

¥

Warme Speisen servieren wir von
11:45 bis 13:45 und 13%30 bis 20:30 Ly,

an Sonn- und Feiertag vom 11:30 bis 14:00 Uy,

Dienstag und Mittwoch - Ruhetag!



Zum Appetit anregen!

Funky Pump (©)
der Hoamat Gin aus dem Tirvoler Lechtal mit Tonic \Water

€11,00

ETE S S S

London “s Pink (©)
Prevuiuvmm Pinke Distilled Gim mit Wild
Bervy Tonic Wwater, ELSwiirtel und Beeren

€ 11,00

Kaiza 5 Mediterrane Gin (©)
aus KAapstadt, frisch, weich, exotisch serviert mit Grapefruitschale,
Himbeeren, Eiswiirtel und mediterranem Tonic Water Fever tree

€ 11,00

Gosser Zwickel Naturtrich (4-o)
Ein besonders fruchtia, mildes und in seiner Farbe
natirlich triibes Bier das ungefiltert abgefillt wir

0,3l €380

E T S S S S

frisch gepresster Vitalsart
vom Nordtiroler Aptel und der Nordtivoler Karotte

o3le 490

Apfel-Holunder-Sart ()
Familie qassler ,Manneshot” in inzing

03L€e390

E ST S S S S

Naturtriiber Apfelsart (©)
Vo Bawern Huber aus Hatting

0,3l €3 70

ESE S S S S



Vorspeisen und Schmankerin!

felare Rindfleischsuppe ..
.. it Kiduterfrittaten

€650
felare Rindfeischsuppe ...
.. mit Speckknddel vom hausgerducherten Speck
.. it Kaspressknddel vom Tiroler Graukas
.. it Leberknddel vom Michelfelder Ox *n

€ =50

THitelnudeln
feine Bandwnudeln mit Tivol Mileh Butter,
Parmesan wund schwarzer Sovmmertriitel

VOrsSpeLse € 17,00
Hauptspeise € 23,00

unser Tartar
Vo hetmischene Rinderfilet mit gebeiztem Eigel und
Sommertriittel, Toastbrot von der Blickerel Schluiter

Vorspeise € 23,00
Hﬂuptsptfst € 33,00

E T S S S S

Gambas al ajillo
argentinische Wildtanggarnelen in Olivendl mit Chili und
Kunoblauch gebratenen, Pimientos de Padron und Baguette

€1200

frischer Marchifelder Spargel
an Bozner Sobe mit Landschinken aus der Metzgerel Fritz

\/o/speise £ 15,00
Hauptspz[se e 21,00
Portipn Erd/?'pﬁl € 500

Salat vom Bifett

€ =00



lmmner germn 9egessen!

Neurauter's Backhend|
gebackene Brust, Keule und Fligerl vom Maishendl aus biuerlicher
Haltung mit Evdiipfel-vogerlsalat und stelvischenm Bip Kerndl
€ 19,50

caesar salat
RAmersalat mit hausgemachtem Caesar Dressing, gebratene Mats-
hendistreifen aus bhuerlicher Haltung, Parmesan und Croutons
€ 19,50

Filet von der Lachstorelle
aus der Lewtascher Ache kenusprig gebraten an Sobe Hollandaise
mit Spargel aus dem Marchteld und Evddipfel vom Bauern Wennser

€ 31,00

Exklusiv fir kleine Leute

Asterix Teller
kleines Wienerschnitzel vom Schwein mit Povmmes #rites

€ 1300

Blene Maja
Rleines gebratenes Schnitzel von der
Hendlbrust an Rahmsobe mit Elersplitzle

€ 1500

E T S S S S

Max § Moritz
Frankturter Wiirstel (Metzgerel Fritz) mit Pommmes #rites
€ 9,50

M[a/ecy Mouse
Elersphtzle mit Rahmsobe

€ 200

ESE S S S S



Fleischgerichte

Wiener Schnitzel vom Hofschwein
mit Erddptel-vogerisalat und steivischem Bio Kerndl
€ 1850

Cordon blew Vo Hofschwein
geillt mit Schinken Metzgerel Fritz/Zirl, Almbkbse/ \Wennser
Hatting wund Krensent \Weber aus Telfs dazu Povmes #rites

€ 21,00

zartrosa Ménner Kotelette
vom Duroe Schwein mit Pomwnes #rites, Tomaten-
Paprikabutter, Coleslaw Salat und pip Sobe
€ 27200

Schlevamer Hendl
mit stelrischem Vulcano Rohschinken wund zweierlel
Kiise getiillte Maishendlbrust in EL und Parmesan gebacken
an Pfefferkorn-Portweinjus und Schnittlauchrahmspatz "ln
€ 25,00

rotes cbcrrg
von aer Maishendlorust aus bluerlicher Haltung mit
knackigem Gemuise und Erdniisse dazu Basmativeis

€ 23,00

E T S S S S

Pleftersteak

zartrosa gebratenes Steak von heimischen
Rindstilet an Pletferkorn-Portweinjus und Rahm-
sobe mit wildem Brokkoli wund Evdiipfelgebick
€ 4300

E T S S S S

Zwiebelrostbraten
Vo der hetmischen Rindsbeirvied zartrosa gebraten it
@nusprigém ROstzwiebel wund Erﬁ/ﬁpﬁl—gﬁﬂﬂma%pd%ﬁ

€ 2500

E T S S S S



Wirtshauskuch 'l

Kasspatz “ln
mit Tiroler Berghkas, Schnittlauch wund Ristzwiebel

E14,50

ETE S S S S

Drel Tivoler
Schlutzkrapten, Spinatkenddel und Graukasnockerl
an brauner Butter mit Schinittlauch wund Parmesan
€ 1750

ETE S S S

g ‘selehte Hauswurst
mit Steirer Kren, Seni vom Weber/Telts und Brot

Nach dem Rezept von meiner Grobmutter Elisabeth, und im Haus gerdiuchert!
€e50

Zillertaler Ofenleber
mit Friihlingsgemdiise und Evddipfel-Blhrlauchpiiree
Nach dem Rezept (Knddelbrot, faschierte Leber und Beuschel vom Michelfzlder OX*N)
von meinem Tiroler Wirtshauskollegen Hannes Ebster, Wirtshaus Linde/Stumm!

€ 21,50

Wirtshaus Trilogie
Zillertaler Ofenleber, 26 Stunden Sous Vide gegarter Bawch
vom Telfer Hofschwein und knusprig gebackenes vom geschmortem
OX N Schlepp mit Friinlingsgemdiise und Evddipfel-Blhrlawchpiiree
€ 2550

E T S S S S

ralbsrahmbeuschel
Vo heivischen Milchkalb mit Semmmellenddel

€19.50

ESE S S S S

gebackener Kalbskopf
mit Erddptel-Vogerlsalat und hausgemachter Bozner Sobe

€ 21,00

E T S S S S



und danach!

_Johannas Schokoladentrawm
frisch gebackener Schokoladekuchen mit flissigem Kern
(ca. 15 Minuten Backzeit) dazu hawusgemachtes Pina Colada
ELs das Lieblingsdessert viom Juniorchefin Johanna

€11,00

Salehers Kaffee variation
Espresso Creme Brulée, gerihrter Eiskattee und
weihes Schokoladen-Espressomousse, eine Variation
von Katteerdster Ossi Salcher seiner Espresso Bohne
€ 11,00

Sahnﬁ;pse

Alols Springer - Hatting 4= vol.T 2cl
Obstler (Aptel und Birne)

€250
Williams-, Kirsch- oder Marillenbrand
€ 5,50

Vogelbeerbrand

€ 171,00
Friedl maier — Flaurling 4= vol. T 2cl
WELLLams Holunder, Williams Himbeer oder Friedl 'S Spezial

€ 200
S S S S S
Spezialititen aus Osterveich 4= Vol.% 2cl

Vorartberger Subire
€ 9,00
und einzigartig im Tirol Wirtshaus!
Edelbrand von der Elsbeere (Aroma dey Mandel)

E16,00



Getrinrerarte!

Alkoholfrele Getriinke

1 Ka. (0,51) Hattinger uellwasser prickeld € 3,00
1Ka. (1,01) Hattinger uellwasser prickeld € 5,00
1 Ka. (0,51) Hattlnger Ruellwasser still €1,00
1 Ka. (1,0l) Hattinger @uellwasser still € 2,00
1 Glas (0,2L) Fanta, Cola, Sprite, Apfelsaft oder Spezi Je €370
1 Glas (0,51) Fanta, Cola, Sprite, Apfelsaft oder Spezi Je € 4,20
1 glas (0,21) Apfelsaft mit wasser €2,90
1 glas (0,50) Apfelsaft mit wasser € 3,70
1 glas (0,21) Apfelsaft g'spritzt € 3,40
1 glas (0,50) Apfelsaft g'spritzt € 4,50
1 glas (0,2l) Himbeer/Holunderwasser € 2,40
1 glas (0,51) Himbeer/ Holunderwasser € 3,40
1 glas (0,2l) Himbeer/Holundersodawasser € 2,40
1 glas (0,51) Humbeer/Holundersodawasser € 4,50
1 7L (0,21) Bitter Lemwon € 3,70
1 7L (0,21) Townle water , € 3,70
1FL (021) ginger Ale , € 3,70
1 ¥l (0,21) Pago Fruchtsaft , € 3,80
1 FL. (0,22l) Coca Cola zero € 3,20
1 FL. (0,32l) Almdudler € 3,80
1 FlL. (0,231) Eistee Pfirsich oder Zitrone €2,80
warme Getriinke

verlhngerter € 3,20
cappuccino (4) £ 2,70
ESpresso € 2,70
Latte Macclatto (5) € 2,90
glas Tee € 2,60
Tasse Kakao (G) € 4,40
1/4 | glithwein (0)Schwefeldioxiod/Sulfite € 4,20

Zum Kaffee servieren wir Mileh, Allergen. (G) Mileh/Laktose
m Karamellgeblick sind Gluten und Soja (A-F) enthalten,



Bier &ﬁfew (A) welzen, Gerste

0,51 Zipfer Mirzen € 4,60
0,2l Zipfer Mirzen € 32,80
0,2l Zipfer Mirzen € 3,00
0,51 Wieselburger € 4,70
0,2l Wieselburger € 3,90
0,21 Wieselburger € 3,20
0,51 Wethenstephan weizenbier € 5,10
0,2l wethenstephan welzenbier € 4,40
0,2l welhenstephan welzenbier €360
0,51 WeLZen Cola ...ccvvevieiininen, €510
0,2l WELZEW COLA 1.evververenriernrinnn € 4,40
0,50 SPEZLALOLEY . rrvrrerrerrrrrresrnynns € 4,60
0,2l Spezialloley......cvvuviiinriiianinn. € 3,80
0,21 Spezialbier.......rvvrrernersnre . € 32,10

Flaschenbier (a) weizen, Gerste

0,51 Starkenberger hell........... € 4,20
0,5 L alkoholfret., € 4,20
0,51 Welzenbier alkoholfrel € 4,90

Radler (A) weizen, Gerste
0,5 € 4,60

0,3 L. € 2,20



Rotwelin offen (0) schwefeloioxid/sulfite

Rot g sprizt sauer 1/4L
Rot g sprizt sith 1/41
1/¢l Zwelgelt Helnrich

wethwein offen (0)schwefeldioxid/sulfite
weib g sprizt sauer 1/4L
weth g sprizt sich 1/41

1/¢l griuner Veltliner

Aper’utif (0)schwefeldioxid/sulfite

Hugo
(Prosecco - Holumder - Minze - Hattlnger Quellwasser prickelnd)
Aperol Spritz

(weibwein - Aperol - Orange - Hattinger Quellwasser prickelind)

vewneziano
(Prosecco — Aperol - Orange - Hattlnger Quellwasser prickelind)

Ramazzottl Rosato Bella
(Ramazottl Aperitivo Rosato - Russian Wild BTy - Zltrone)

Sch wipse

Priimierte Schinapsspezialitiiten aus der Region

1 Stamperl 43 Vol.% 2cl

Obstler - Alois Springer - Hatting
1 Stamperl Kurze 20-43 Vol.% 2cl
Zirbe, Frangelico, Ramazzottl,

1 Stamperl 43 Vol.% 2cl
willlams, Kirsche, Marille - Alols Springer - Hatting

1 Stamperl 43 \/ot.% 2cl
willlams Holunder, Williams Hinmbeere, Friedl's Spezial

1 Stamperl 43 \/ot.% 2cl
vogelbeere, Subirer

whishg 1 Gloas 40 - 44 Vol.% 4cl
(Glenkinchie 12 Years - Lagavulin 16 Yaers - Obawn 14 Years -

Ccragoanmore 12 Years - Tallsker 10 Years - Johnnle walker Black)

Rum 1 glas 40 - 44 Vol.% 4cl
(Pon Papa Rum - Ron Zacapa 23)

Alle Pretse verstehen sich mit Mehrwertsteuer uno Bedienung.

3,70

2,90

4,50

3,70

2,90

2,20

©,80

©,80

©,80

©,80

2,80

4,50

5,50

F,00

19,00

12,00

11,00



