Sehr geehrter Gast!

I unserm Betvieb werden Sevichte mit allen
o Anhang Il der (MIV angettihrten Allergenen
Stoffen zubereitet, unbeabsichtigte Krewzkontalkte
ROnmen nicht ausgeschlossen weraemn ™
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A = Getreide
B = Krebstiere
C = Eler
D = Fische
E = erdnuss
F = Spa
&G = Mileh/Laktose
H = Schalentrichte
L = sellerie
M = Sent
N = Ssesanm
O = Schwefeldioxid / Sulphite
P = Lupinen
R = Welchtiere
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Warme Speisen servieren wir von
11:45 bis 13:45 und 1730 bis 20:30 Ly,
Sonn- und Feiertag 11:30 bis 14:00 L.

Dienstag wund Mittwoch - Ruhetag!



Lieber Gast!

Wir verpflichten uns, folgende Produlete fiir die Zubereitung unserer
Gerichte bevorzugt aus wmlicgenaen kulinarischen Regionen zuw beziehem:

Frischei: Andreas Ridlach, Bauer Wennser, Hatting,
Sibwasserfische: Fovellenhot Angerer, Lewtascher Ache
EVAApfeL: Andreas Ridlach, Bauer Wennser, Hatting,
Nordtiroler cemiise wund Salate: Norz Polling, Sinngemiise/Oberhoten
Stelvisches Kiivbiskerndl wnd steivischer Kren,

Mileh- wund Kdiseprodukte: Tivol Mileh/\Wirgl, Zillertal Milch
Gefligel: Hubers Landhendl, Paffstitten
Schweins- und Rindsfleisch: Martin Beermeister, nnsbruck
Leber und Beuschel: Martin Beermeister, (nnsbruck,
Familie Schipt, Michelfelder OX  n aus Kematen
Wurst- und Selehwaren: Metzgeret Fritz, Zirl
Apfelsatt: cerhard Huber und josef Gassler. Hatting
Primierte Sehndpse: AS S/Drimgf%/ Hatting, Friedl Matr/Flaurling
WilAfeisch: Hattinger Dor{jagd, im Gasthof aufgearbeitet
Sauerkraut: Familie Feistimantel aus Thawer

UNSEr Leftspmch:

Alle Wirtsleute frihven lhren Betrieb so,
aass Sie sich dovt auch als Gast unad
als Mitarbeiter/in wonhlttihlten wnd
ste thn thren besten Freunden
gerne weiteremprehlen wiirden.

Awn die Spitze der Betrachtungen stellen
aie Wirtsleute das \Wohlergehen des Gastes,
den sie nicht mur als zahlendes ndividuwm betrachten,
sondern als Person, die sich der Gastlichkelt aes Hawses
anvertraut und daner auch Anspruch aut
entsprechende Behandiung hat.

Enrlichkelt bel den verarbeiteten Produkten,
aas BekRenntnis zur RegLonalitit und gelebte Tradition
sind wnwmstibliche Eckepfeiler der Philosophie
dev Tivoler Wirtshauskultiur!

Nur artive Tellnahme an den \Vereinsaktivititen
garantiert auch den nachhaltigen Ertolg der vereinigung!



Zum Appetit anregen!

Funky Pump (0)
Funky Pump London dry Sin, Aer Hoamat Gin aus dem Tiroler Lechtal
mit karamellisierte Apfelspalten aus Hatting, Eiswiirfel und Tonic Water
€ 11,00

London ‘s Pink (©)
Prevuivm Pinke Distilled Gim mit Wild
Bervy Tonic Water, Elswiivfel und Beere
€ 11,00

Kaiza 5 Meditervane (o)
Gin aus Kapstadt, frisch, weich, exotisch senviert mit Orangen-
schale, Hivmbeere, ELs wund meditervanenm Tonic \Water Fever tree

€11,00

E T S S S S

campari Almalfi (©)
Campari mit Schwepps Bitter Lemon, Srapefruitsaft und eis
€900

Gosser Zwickel Naturtridb (4-o)
Ein besonders fruchtia, mildes und in seiner Farbe
natirlich triibes Bier das ungefiltert abgefiillt wirl
0.3l €3 70

E R S S SR

Hrisch gepresster Vitalsaft
vom Hattinger Aptel und der Nordtiroler Karotte

03L& 4,70

E T S S S S

Aptel-Holunder-saft ©)
Familie Gassler ,Manneshot™ in inzing

0,3l €3 70

Naturtriiber Apfelsart (©)
Vo Bauern Huber aus Hatting

0,3l € 3,70

ESE S S S S



Vorspeisen
felare RindAleischsuppe ... (1)
... MLt KiGuterfrittaten (4-c-c)
€ 6,00

.. it Speckknddel vom hausgerducherten Speck (a-c-r-c)
.. it Kaspresskndael vom Tiroler Graukas (4-c-r-c)
... it Leberknddel vom Michelfelder Ox “n (4-c-Fc)

€ 200

Kirbis-ingwer-Creymesuppe
WLt ZWeilerlel meditervanem Semuse (A-c-F-&)

€ S00

E T S S S S

qambas al ajillo (4-&-r)
Garnélen tn Olivendl it Chill und Knoblauch gebratenen
Aazu Baguette aus der Blckerel Schluiter in Oberhofen

E16,00

E T S S S S

gerduchertes Lachsforellenfilet (o-c-r-0)
vom Leutascher Forellenhof it Evddpfelristi und Creme Fraiche

E€16,00

EoTE S S S S

Tritelnudeln (4-c-c)
Bandnudeln mit schwarzem Triffel aus dem Plemont und Parmesan

Als Vorspeise € 1700
Als Hauptspeise € 24,00

Erdbipfelblattin (4-c-c)
WLE Sauerkraut vom Bauern Feistimmantel aus Thaur

€ 10,00

Salat vom BLfett (4-c-Fc-rm-o)
€50

E T S S S S



lmmmer germn gegessen!

Tomahawk vom Hofschwein (c-r)
aus wunserm Josper Holzkohlegrill ein zartvosa gegrilltes
Tomahawk Steak vome Hofschwein der Familie Kluckner aus Telfs
mit Pormwnes frites und Junior Chet jonas seiner Spezial Dip Sobe
€ 2400

ETE S S S

Neurauter's Backhendl (4-c-7(-1-0)
gebackene Brust Keule wund Fligerl vom Hendl aus bhuerlicher
Haltung mit Evdiptel-vogerisalat und steivischem Bio Kerndl
€19,00

EOE S S S S

Eismeersatbling (4-p-c-0)
gebratenes Filet vom Eismeersaibling aus der Leutascher Ache
mit Gemidse und Piree vom Bauern Wennser seine Evadprel
€ 29,00

E T S S S S

Exklusiy fiir kleine Leute

Asterix Teller (4-c-F)
kleines Wienerschnitzel vom Schweinskarree mit Pommmes #rites

€11,50

Blene Maja (4-c--(-0)
feleines gebratenes Hihnerschnitzel an Rahmsobe mit Elerspltzle

€ 14,00

E T S S S S

Max § Moritz
gegrilltes Frankfiurter Wilrstel (Metzgerel Fritz) mit Povmmes #rites

€950

E ST S S S S

MZo/eeg MouUSE (4-c-D-F-0)
Elerspitzle mit Rahmsobe
e =50

ESE S S S S



Fleischgerichte

Wiener Schnitzel (4-c-rFri-L-0)
mit Evddptel-vogerlsalat und Kerndl dazu Preiselbeeren

vom HofSchwein € 17,00

von der Hendlbrust € 19,00

ETE S S S

Cordon bleu Vom heimischen Schweinskarvee (4-c-rc-mMm)
getiillt mit Schinken Metzgerel Fritz/Zirl, Edamer Kése und Sent”
Senfmanutaktur Weber/Tel{s dazu Pommes #rites und Preiselbeeren

€19,00

ETE S SR SR S

Maishendl (c-G-(-0)
gebratene Maishendlbrust aus blueriicher Haltung mit Mais-
creme, wildem BroRRolL und Popcorn vom steivischen Bio Mais
€ 23,00

Schlemmer Hendl (4-c-c-t-0)
it Zweierlel AMA Klse gefillte Hemdlbrust in EL wund Parmesan
Panade gebacken an Prefferieornsobe mit Schnittlauchranmsplitzle

€ 23,00

EE S S SR o

rotes CMWg (E-F-G-L-N)
gebratene Hendlbruststreiten aus bhuerlicher Haltung mit Gemiise
und Evaniisse tn roter CMFV(%—KO@OSMA[ZG%SO%K Aazu BASMMALLIELS

€ 21,00

E T S SR S S

Wirtshaus Tviologie (4-c-F-G-t-m-0)

Zillertaler Ofenleber, 36 Stunden Sous Vide gegarter Bawch
vom Telfer Almschwein und geschmortes viom Micheltelder Ox n
mit winterlichem Gemdise und Piiree vom Hattinger Evddiptel
€ 25,00

E ST S S S S

zartrosa Zwitbelrostbraten (4-c-L-r-0)
Vo heivischen Rindsbelried in der Dan—Sfm;%mstg gebraten
mit Ristzwiebel und Piree vom Bauern Wennser seine Evadptel

€ 2500

ESE S S S S



Wirtshauskuch 'l

Kasspatz “ln (4-c-5)
mit Tirol Bergklse, Schnittiauch und Ristzwiebel

€ 14,00

ETE S S S

DreL Tiroler (4-c-7-)
Schlutzkrapten, Spinatkenddel und Graukasnocker!
an brawuner Butter mit Schnittlawch wnd Parmesan

€16,00

ETE S S S S

g ‘selehte Hauswurst (4-6-r-0)
mit Sauverkrawt vom Bauern Feistmantel aus Thaur und Telter Sent
Nach dem Rezept von Grobmutter Elisabeth und gerfiuchert i Haus vone Wirt “n Franz!
€ =50

oberlinder Rostbratwiurst (4-c-rm-o0)
Rostbratwurst vom Pollinger Berglammm mit Sauerkraut vom Bauern
Felstmmantel aus Thawr und Purée Vo Bauern \WEennser SELNE Em/ﬁ"p;%l

€ 14,00

E T S S S S

Zillertaler Ofenleber (4-c-rc--rm-0)
vom Michlfelder OX N mit Piiree vom Bauern Wennser seine Erddprel

Nach dem Rezept (Knddelbrot, faschierte Leber und Beuschel vom Michelfelder X *N)
von meinem Tiroler Wirtshauskollegen Hannes Ebster, Wirtshaus Linde/Stumm!

€ 21,00

E T S S S S

Sehweinsbraten (4-c-F-G-L-M)
it Sevmmmelionddel wund Thawrer Sawverkraut

E€16,00

ralbsrahmbeuscheél (4-c-p-F-G-t-p-0)
Bewschel vomn Tivoler Milehkalb vuit Semumelliendael

€1800

gebackener Kalbskopf (4-c-p-F-r-0)
mit Evddptel-Vogerlsalat und hausgemachter Sobe Tartar
€ 19,00

E T S S S S



wund danach!

_Johannas Schokoladentraum (4-c-F-0)
ein frisch gebackener Schokoladekuchen mit fAlrissigem Kern
(Backzeit ca. 15 Minuten) dazu cine hausgemachte Eiskrem vom Snickers
Schokolade Ricgel, das Lieblingsdessert vom Juniorchefin Johanna
€12,00

ETE S S S

Duett von der Tonkabohne (c--0)
Creme Brilée und hausgemachtes Rahmels von aer Tonkabohne

€ 11,00

Schm'?;pse

Alols Springer - Hatting 4= vol.T 2cl
Obstler (Aptel und Birne)

€280
Williams-, Kirsch- oder Marillenbrand
€ 5,50
Viogelbeerbrand
£ 11,00

Friedl Maier — Flawrling 4= vol.% 2cl
WELLiavus Holundler, WELlLiams Himbeer oder Friedl 'S Spezial

e Zo0

Spezialithiten aus Osterveich 4= Vol.% 2cl

Vorartberger Subire

€ 9,00

und tinzigartig in Tirol!!!
Niederdsterrveichs Elsbeere (qeschmack von Marzipan,)

€ 1300



Getrnkerarte!

Alkoholfrele Getriinke

1 Ka. (0,51) Hattinger uellwasser prickeld € 3,00
1 Ka. (1,01) Hattinger uellwasser prickeld € 5,00
1 Ka. (0,51) Hattinger Ruellwasser still €1,00
1 Ka. (1,0l) Hattinger Ruellwasser still € 2,00
1 glas (0,zl) Fanta, Cola, Sprite, Apfelsaft oder Spezi Je € 32,60
1 Glas (0,50) Fanta, Cola, Sprite, Apfelsaft oder Spezi Je € 4,70
1 glas (0,21) Apfelsaft mit wasser €2,90
1 glas (0,50) Apfelsaft mit wasser € 3,70
1 glas (0,21) Apfelsaft g'spritzt € 3,40
1 glas (0,51) Apfelsaft g'spritzt € 4,50
1 glas (0,2l) Himbeer/Holunderwasser € 2,20
1 glas (0,51) Himbeer/Holunderwasser € 2,20
1 glas (0,2l) Himbeer/Holundersodawasser € 3,20
1 glas (0,51) Himbeer/Holundersodawasser € 4,20
1FL (0,21) Bitter Lemon € 2,50
1 7L (0,21) Townle water , € 32,50
1L (0,21) Glnger Ale , € 3,50
1 ¥l (0,21) Pago Fruchtsaft , € 32,30
1 FL. (0,23l) Coca Cola light €370
1 FL. (0,23l) Almdudler € 3,70
1 Fl. (0,22l) Eistee Pfirsich oder Zitrone € 2,70
Warme Getriinke

verlingerter € 2,90
cappuccino () e =,20
Espresso € 2,50
Latte Macclatto (G) e 3,20
glas Tee € 2,60
Tasse Kakao (G) € 4,20
1/4 L glithwein (0)Schwefeldioxid/sulfite € 4,20

Zum Kaﬁfee servieren wir Mileh, Allergen. (G) Milch/Laktose
(m Karamellgebick sind Gluten und Soja (A-F) enthalten.



Bier &(lfew (A) welzen, Gerste

0,51 Zipfer Mirzen € 4,50
0,2l Zipfer Midrzen € 3,70
0,2l Zipfer Mirzen € 3,00
0,51 Wieselburger € 4,60
0,2l Wieselburger € 3,80
0,21 Wieselburger € 3,10
0,51 Wethenstephan weizenbier € 4,90
0,3l Wethenstephan welzenlbier € 4,20
0,2l Welhenstephan welzenlbier €340
0,51 WELZEW COLA c.vvverrieciriiiieia € 4,90
0,3l WELZEW COLA ovvrrrrrcrriririrn € 4,20
0,50 SPEZLALOLEY s.vrevvsrirrrsrarerrerrse € 4,60
0,2l Spezialloley.....ouiiveiiiiinnin. € 3,80
0,20 SPEZLALOLEY o.vverrerrererrrrrirsrrnree €3,10

Flaschenbier (4) weizen, Gerste

0,51 Starkenberger hell........... € 4,20
0,5 L alkoholfret., € 4,20
0,51 Welzenbier alkoholfrel € 4,90

Radler (A) weizen, Gerste
0,5 € 4,50

0,3 L. € 3,70



Rotwelin offen (0) schwefeloioxid/sulfite

Rot g sprizt sauer 1/4L
Rot g sprizt sith 1/41
1/¢l Zwelgelt Helnrich

wethwein offen (0)schwefeldioxid/sulfite
weib g sprizt sauer 1/4L
weth g sprizt sich 1/41

1/¢l griuner Veltliner

APCY’L*:if (0)sSchwefeldioxid/sSulfite

Huwoo

(Prosecco — Holunder — Minze - Hattinger Quellwasser prLcReLwd)
Aperol Spritz

(weibwein - Aperol - Orange - Hattinger Quellwasser prickelind)

veneziano
(Prosecco — Aperol - Orange - Hattlnger Quellwasser prickelind)

Ramazzottl Rosato Bella
(Ramazottl Aperitivo Rosato - Russian Wild BTy - Zltrone)

Sch wipse

Priivierte Schinapsspezinlitiiten aus der Region

1 Stamperl 43 Vol. % 2cl

Obstler — Alois Springer - Hattlng
1 Stamperl Kurze 20-43 Vol.% 2cl
Zirbe, Frangelico, Ramazzottl,

1 Stamperl 43 Vol.% 2cl
willlawms, Kirsche, Marille - Alols Springer - Hatting

1 Stamperl 42 Vol.% 2cl
williams Holunder, Williawms Hindbeere, Friedl's spezial

1 Stamperl 43 \/ot.% 2cl
Vogelleere, Subtrer

whishg 1 Gloas 40 - 44 Vol.% 4cl
(Glenkinchie 12 Years - Lagavulin 16 Yaers - Oban 14 Years -

Cragoanmore 12 Years - Tallsker 10 Years — johnnle walker Black)

Rum 1 glas 40 - 44 Vol.% 4cl
(Pown Papa Rum - Ron Zacapa 23)

Alle Pretse verstehen sich mit Mehrwertsteuwer und Bedienung.
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