Sehr geehrter Gast!

I unserm Betvieb werden Sevichte mit allen
o Anhang Il der (MIV angettihrten Allergenen
Stoffen zubereitet, unbeabsichtigte Krewzkontalkte
ROnmen nicht ausgeschlossen weraemn ™

— AMA ——

GENUSS

REGION

GASTRONOMIE

AMA-Gastrosiegel 100 229

A = Getreide
B = Krebstiere
C = Eler
D = Fische
E = Erdnuss
F = Spa
&G = Mileh/Laktose
H = Schalentrichte
L = sellerie
M = Sent
N = Sesanm
O = Schwefeldioxid / Sulphite
P = Lupinen
R = Welchtiere

GaultsMillau

Warme Speisen servieren wir von
21:45 bis 13:45 und 1730 bis 20:30 Ly,
Sonn- und Feiertag bis 14:00 Uhr.

Dienstag und Mittwoch - Ruhetag!



Lieber Gast!

Wir verpflichten uns, folgende Produlete fiir die Zubereitung unserer
Gerichte bevorzugt aus wmlicgenaen kulinarischen Regionen zuw beziehem:

Frischei: Andreas Ridlach, Bauer Wennser, Hatting,
Sibwasserfische: Fovellenhof Angerer, Lewtascher Ache
EVAApfeL: Andreas Ridlach, Bauer Wennser, Hatting,
Nordtiroler cemiise wund Salate: Norz Polling, Sinngemiise/Oberhoten
Stelvisches Kiivbiskerndl wnd steivischer Kren,

Mileh- wund Kdseprodukte: Tivol Mileh/\Wirgl, Zillertal mMilch
Gefligel: Hubers Landhendl, Paffstitten
Schweins- und RindsAeisch: Martin Beermeister, Innsbruck
Kalbsleber und Beuschel: Martin Beermeister, (nnsbruck
Wurst- und Selehwaren: Metzgeret Fritz, Zirl
Apfelsatt: cerhard Huber und Josef Gassler, Hatting
Primierte Sehndpse: AS S/Drimgf%/ Hatting, Friedl Matr/ Flaurling

UNSEr Leftspmch:

Alle Wirtslewte fihren thremn Betrieb so,
Aass Sie sich dovt auch als Gast unad
als Mitarbeiter’in wonhlttihlten wnd
sie thin thren besten Freunden
gerne weiterempfehlen wiirden.

Awn die Spitze der Betrachtungen stellen
aie Wirtslewte das Wohlergehen des Gastes,
den sie nicht nur als zahlendes individuwm betrachten,
sondern als Persom, die sich der Gastlichikelt des Hauses
anvertraut und daher auch Anspruch aut
entsprechende Behandiung hat.

Ehrlichieelt bel den verarbeiteten Produkten,
AAS BEREMNENLS Zur REGLONALLEGE und gelebte Tradition
sind wunwmstibliche Eclepteiler der Philosophie
der Tiroler Wirtshauskultur!

Nur artive Tellnahme an den \Vereinsaktivititen
garantiert auch den nachhaltigen Erfolg der vereinigung!



VorspeLsen

felare Rindfleischsuppe ... (1)
o Lt Krﬁuffrﬁ’itmtfn (4-C-&)

€ 4,50
.. mit Ttroler Speckknddel (4-c-7c)
... Lt KASPressknbdlel (4-c-r-&)
... Lt Leberfenddel (4-c-F<)

€ 5,00

ey gern gegessen

Triffelnudeln (4-c-7q-L-0)
Pasta mit frischem schwarzem Pevigord Triifel aus (talien

Vprspelse € 15,00
Hﬂuptspffsc’ € 21,00

frischer Spargel aus Verond (5-0)
it Sobe Hollandaise dazu Landschinken aus der Zirler Metzgerel Fritz
oder
mit Butter und Parmesan dazu vom Wit Franz gerliuchérter Speck

Varspe[se € 14,00
fﬂ?uptspﬂ’s& € 27,00
Portion Erdéipfel ¢ +.00

E T S S S S

Wiener Schnitzel (4-c-F)
Vo Schweinskarvee mit Evddpfel-vogerisalat und Preiselbeeren

€ 16,50

Kasspatz ‘ln (a-c-5)
mit Zillertaler BergRklse, Schnittlauch und Ristzwicbel

€ 1350

Lachstorellentilet (4-p-c-0)
fenusprig gebratenes Filet von der Lachsforelle aus
der Lewtascher Ache an Sobe Hollandaise nit Frischem
Spargel aus Verona und Evdiptel-Bhriauchpiiree
€ 25,00



Fleischgerichte

Newrauter's Backhendl (a-c-rc-r-0)
gebackene Brust, Kewle und Fliigerl vom Hendl aus bbuerlicher
Haltung mit Evdiptel-vogerisalat und echtem steirischen Kerndl

€1800

Schweinsbraten (4-c-F--L-p)
Krustenbraten vom heimischen Schweinschopt
mit Sevmmmellenddel wund Nordtiroler Krautsalat

€1550

ETE S S S

Schlemmer Hendl (a-c-c-m-0)
mit Hochttigener Berglklise und Rahmbrie getiillte heimische Hemalbrust
in Freilanaeiern vom Bawern Wennser und Parmesan gebacken aut frischen
Pilzen in Ralmsobe Adazu Schnittlauchrahmspitzle und Preiselbeeren
€ 21,00

Maishendl (c-c--0)
rnusprig gebratene Maishendlbrust aus biuerlicher Haltung
auf getriiffeltem Risotto mit frischen Spargel aus Verona

€ 23,00

rotes Cbcr//g (E-F-G-N)
feine Hendlbruststreifen aus heivmsicher Herkuntt mit Gemuise
wund Eraniisse in roter currg—%o@@sm[lchsmgf aAazu BASMAativels

€19.00

E T S S S S

Exklusiv fir kleine Leute

Asterix Teller (4-c-F)
Wienerschnitzel vom Schweinskarree mit Pommmes #rites

E€10,50

Biene M&\?jﬂ (A-C-G-L-0)
gebratenes Hihmerschnitzel an Rahmsobe mit Elerspltzle

€ 13,00

ESE S S S S



